
９月～１１月 市内全域

【品名】

ヒノヒカリ
【科】
イネ科

【概要】
コシヒカリを父に持ち、食味が良く、ま
た、粒の厚みがあり、全体的に丸みをもっ
ています。ツヤがあって粘りも強く、コシ
ヒカリに優るとも劣らないといわれていま
す。ヒノヒカリは、九州地方を中心に、中国
四国地方で広い作付けをしているお米です。

【ルーツ】
名前の由来は、「日」（太陽）と、その飯
米が光輝くさまから命名されました。

【うんちく】
米という字は、八十八の効能があるといわ
れ、身体に必要な栄養素がバランスよく含
まれています。また、米という字は、八十
八日間、お百姓さんが手塩にかけて育てる
からその名がついたともいわれています。

【収穫時期】 【市内の主な産地】






