
参考資料８　学校給食用物資検収票

学校名： ○○学校給食共同調理場A
献立日： 令和○年○○月○○日(○)

日 時間 日 時間 担当

ごはん ○精白米 100g
食 2312.00 日 ： 良・不良 良・不良 ℃ 日 ：

異味・異臭・異物混入の有無

有・無
（有の場合は状況を記入すること）

牛乳 ○牛乳
kg 2295.00 日 ： 良・不良 良・不良 ℃ 日 ：

異味・異臭・異物混入の有無

有・無
（有の場合は状況を記入すること）

いわしのいそ揚げ ○いわし磯揚げ
尾 2312.00 日 ： 良・不良 良・不良 ℃ 日 ：

異味・異臭・異物混入の有無

有・無
（有の場合は状況を記入すること）

五目煮 ○若鶏肉　むね　きざみ
kg 34.80 日 ： 良・不良 良・不良 ℃ 日 ：

異味・異臭・異物混入の有無

有・無
（有の場合は状況を記入すること）

五目煮 ○にんじん
kg 35.80 日 ： 良・不良 良・不良 ℃ 日 ：

異味・異臭・異物混入の有無

有・無
（有の場合は状況を記入すること）

五目煮 ○洗いごぼう
kg 38.50 日 ： 良・不良 良・不良 ℃ 日 ：

異味・異臭・異物混入の有無

有・無
（有の場合は状況を記入すること）

五目煮 ○こんにゃく
kg 23.00 日 ： 良・不良 良・不良 ℃ 日 ：

異味・異臭・異物混入の有無

有・無
（有の場合は状況を記入すること）

五目煮 ○角切り昆布
kg 4.80 日 ： 良・不良 良・不良 ℃ 日 ：

異味・異臭・異物混入の有無

有・無
（有の場合は状況を記入すること）

五目煮 ○だいず
kg 12.00 日 ： 良・不良 良・不良 ℃ 日 ：

異味・異臭・異物混入の有無

有・無
（有の場合は状況を記入すること）

なすのみそ汁 ○にんじん
kg 23.90 日 ： 良・不良 良・不良 ℃ 日 ：

異味・異臭・異物混入の有無

有・無
（有の場合は状況を記入すること）

なすのみそ汁 ○たまねぎ
kg 61.50 日 ： 良・不良 良・不良 ℃ 日 ：

異味・異臭・異物混入の有無

有・無
（有の場合は状況を記入すること）

なすのみそ汁 ○なす
kg 64.30 日 ： 良・不良 良・不良 ℃ 日 ：

異味・異臭・異物混入の有無

有・無
（有の場合は状況を記入すること）

なすのみそ汁 ○えのきたけ
kg 27.20 日 ： 良・不良 良・不良 ℃ 日 ：

異味・異臭・異物混入の有無

有・無
（有の場合は状況を記入すること）

なすのみそ汁 ○カットわかめ
kg 1.00 日 ： 良・不良 良・不良 ℃ 日 ：

異味・異臭・異物混入の有無

有・無
（有の場合は状況を記入すること）

なすのみそ汁 ○ねぎ
kg 15.00 日 ： 良・不良 良・不良 ℃ 日 ：

異味・異臭・異物混入の有無

有・無
（有の場合は状況を記入すること）

なすのみそ汁 ○中みそ
kg 14.00 日 ： 良・不良 良・不良 ℃ 日 ：

異味・異臭・異物混入の有無

有・無
（有の場合は状況を記入すること）

なすのみそ汁 ○赤みそ
kg 9.40 日 ： 良・不良 良・不良 ℃ 日 ：

異味・異臭・異物混入の有無

有・無
（有の場合は状況を記入すること）

なすのみそ汁 ○煮干し（だし）
kg 9.00 日 ： 良・不良 良・不良 ℃ 日 ：

異味・異臭・異物混入の有無

有・無
（有の場合は状況を記入すること）

なすのみそ汁 ○水
kg 255.00 日 ： 良・不良 良・不良 ℃ 日 ：

異味・異臭・異物混入の有無

有・無
（有の場合は状況を記入すること）
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